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O noni (Morinda citrifolia Linn) pertence à família Rubiaceae, apresenta frutos em diferentes estágios de
maturação em uma mesma planta, possui atividades biológicas como: antibacteriana, antiviral, antitumoral,
analgésica, anti-inflamatória, imunomoduladora e antiangiogênica. Este estudo tem como objetivo determinar a
composição bromatológica do fruto de noni. Os frutos foram coletados no município de Acopiara–CE, no estágio
de  maturação  fisiológica.  Na  determinação  da  composição  bromatológica,  foram  analisados:  umidade,
proteínas,  carboidratos,  lipídeos  e  acidez.  Para  a  análise  de  proteínas  seguiu-se  o  método  de  Kjeldahl,
utilizando o fator de 6,25 para conversão do nitrogênio em proteína. A umidade foi obtida através da secagem
em estufa a 105ºC até peso constante. Os lipídios foram determinados utilizando hexano como solvente sob
refluxo, em aparelho Soxhlet. Os carboidratos redutores foram determinados pelo reagente de Fehling. A
acidez foi obtida baseada na titulação com hidróxido de sódio. Os resultados mostram que o fruto de noni
possui  umidade  de  89,4% semelhantes  aos  resultados  encontrados  na  literatura,  que  apresenta  valores
variando entre 90 a 91%. Nessa pesquisa não foi identificado à presença de proteínas, o que difere de outros
estudos, que apresentou 2,5%. Quanto aos resultados para lipídios foi obtido um teor de 2,4%, que foi superior
quando comparado aos resultados obtidos anteriormente, 0,37%. Os carboidratos apresentaram um valor de
0,69%, valor este inferior aos obtidos na literatura, 37%. Os resultados de acidez apresentaram uma média de
0,38%, valores maiores foram obtidos na literatura, 3,2%. Os resultados indicam que o noni possui alto teor de
água na sua composição, quantidades significativas de lipídios, carboidratos e acidez, e nenhuma quantidade
de proteína. O estudo com os frutos de noni devem ter continuidade para o desenvolvimento de pesquisas que
contribuam para o bem estar da população e das gerações futuras.
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